ORIGINAL KALBER

DIE BRENNEREI

Schnapsbrenner in der dritten Generation: Jirgen Wiesinger

Zur Verwertung der reichen Obstertrége betreibt der Obst-
und Gartenbauverein Kalbensteinberg seit 1912 eine
Verschlussbrennerei, in der die vier klaren Sorten Kirsch,
Apfel, Birne und Zwetschge traditionell mit einer Stérke von
50% gebrannt werden. Das Obst zur Herstellung der Brénde
stammt von Streuobstwiesen um Kalbensteinberg und den
umliegenden Orten.

Das Kalbensteinberger ,Schnapshaus®, wie es hier genannt
wird, kann auf eine iiber 100jdhrige Geschichte zuriickbli-
cken. In nunmehr dritter Generation brennt die Familie Wie-
singer, deren Name untrennbar mit der Brennerei verbunden
ist und fiir die
Bewahrung von
Originalitdt und
Tradition steht.

Ein unvergessenes
Original: Fritz Wie-
singer war Uber 50
Jahre Kalbenstein-
berger Schnaps-
brenner.

Brennereifiithrungen, auch mit Verkostung
von 6 bis 60 Personen (Preise auf Anfrage)

Das OBSTREICH bietet aufferdem Raum und
Verkostung fiir Familienfeiern, Meetings,
Workshops, Veranstaltungen oder andere
Anlasse
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OBSTREICH KALBENSTEINBERG
IM OBST-UND GARTENBAUVEREIN
KALBENSTEINBERG U.UMG.E.V.
Kalbensteinberg 122

91720 Absberg / Mittelfranken

Offnungszeiten:

Donnerstags 17.00 - 19.00 Uhr
Freitags 15.00 - 18.00 Uhr

Samstags 11.00 - 14.00 Uhr

oder jederzeit nach telefonischer
Vereinbarung unter 09837 / 92809-57
E-Mail: info@original-kalber.de

Fithrungen, Schaubrennen, Verkostung:
Nach telefonischer Vereinbarung
Telefon 09837 / 92809-58 (Brenner
Jiirgen Wiesinger, ab 17.00 Uhr)

E-Mail: brennerei@original-kalber.de

Ansprechpartner Mosthaus:

Mosterei-Team Telefon 09837 / 92809-92
E-Mail: mosterei@original-kalber.de

(nur in der Saison von Sept. - Nov. ereichbar)

www.original-kalber.de
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KALBENSTEINBERG UND UMGEBUNG

DIE OBSTREGION
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Der Obstanbau in und um Kalbensteinberg hat eine lan-
ge Tradition. Die Beschaffenheit des Bodens sowie die
geschiitzten Hiigel- und Hanglagen bieten ideale Voraus-
setzungen. Der Ort ist seit jeher als Obst- und Kirschendorf
bekannt und der ,Kalber Schnaps“ in der Region ein fester
Begriff. Bereits von 1604 stammt die erste urkundliche Er-
wihnung von Kirschen in Kalbensteinberg. Intensiv be-
trieben wurde der Anbau von Sonderkulturen wie Hopfen,
Obst und insbesondere Kirschen ab der zweiten Hilfte des
19. Jahrhunderts. Heute werden in Kalbensteinberg neben
den klassischen KALBER Schnépsen und Likdren auch die
ECHT BROMBACHSEER Weine hergestellt.



ORIGINAL KALBER

OBSTBRANDE

Unsere klaren Bréande werden mit einem Alkoholgehalt
von 50% hergestellt, was dem ORIGINAL KALBER seine
regionale Exklusivitit verleiht.

,Kerscher - klares Kirschwasser
LApfel® - klarer Apfelbrand
sZwetschger® - klarer Zwetschgenbrand
,Bierer” - klarer Birnenbrand

NEU: ,,Quiddn® - klarer Quittenbrand

EXKLUSIVES

ORIGINAL KALBER

LIKORE

Wer es lieber stifs, fruchtig und nicht ganz so stark mag,
hat unsere 13 Likdrsorten zur Auswahl. Die Fruchtlikdre
haben einen Alkoholgehalt von 18 — 25% und werden
nach altem handwerklichen Verfahren hergestellt.

Himbeer
Brombeer
Kirsch

Kirsch mit Rum
Schlehe

DRACHENBLUT

Als Exkusivitét bietet die Brennerei Kalbensteinberg den
Edellikér DRACHENBLUT und besondere Obstweine.
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Das ,Drachenblut® - schon der Name ist
spektakuldr - ist ein erlesener Edellikor mit
35 % Alkohol, erzeugt in Anlehnung an das
Geheimrezept des ,Goldmachers von Gunzen-
hausen® Johann Reichardt.

m Schwarze Johannisbeere

m Kriuter

m Haselnuss

m Mirabellenlikor

m Wechselnde Likorsorten je
nach Jahreszeit

['- Versand deutschlandweit moglich. Ab 70,00 € Waren-Nettowert Versandkostenfrei.

Vergiinstigte Regionalbelieferung im Landkreis Weifdenburg-Gunzenhausen und angrenzenden Landkreise.

ECHT BROMBACHSEER

DESSERTWEINE

Die MANUFAKTUR stellt in Kalbensteinberg die leichten Som-
merweine KirschRosé (Auszeichnung ,,Bestes Produkt 2017¢) und
ApfelRosé sowie die Dessertweine BergKirsch und BergApfel her.

ECHT BROMBACHSEER

GLUHWEIN UND PUNSCH

In der kalten Jahreszeit empfehlen wir den bekommlichen
ECHTBROMBACHSEER GLUHWEIN (Kirsche, Apfel und Quitte)
und alkoholfreien KIRSCH-PUNSCH.

Natiirlicher
Wintergenuss

Reine Natur aus ,Echt Brombachseer Kirschen”
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MOSTHAUS KALBENSTEINBERG

100% DIREKTSAFTE
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Sie erhalten bei uns auch Kirsch-, Schwarze Johannis-
beer- oder Holundersaft, den Sie ihrer eigenen Pressung
beimischen konnen. Erhéltlich in 3- und 5-Liter-
Vakuumbeuteln.

m Apfel

m Apfel-Birne

= Apfel-Holunder

m Apfel-Kirsch

= Apfel-Quitte

m Apfel-Schwarze
Johannisbeere

Geniefen Sie die Ertrige ihres
Gartens oder ihrer Streuobstwiese.

Das ObstReich Kalbensteinberg betreibt das

MOSTHAUS als Lohnmosterei, bei der Sie Ihr eigenes Obst
direkt vor Ort pressen und abfiillen lassen kénnen. Wir haben
in unserem Angebot aber auch Sifte zum Verkauf.

ECHT BROMBACHSEER

KIRSCH CIDER & SPRITZ

Der KIRSCHCI-

DER wird aus

Kirsch- und aus Der KIRSCH-
Apfelsaft von SPRITZ stellt das
Hochstdammen erste alkoholfreie
aus Brombach- Erfrischungs-

seer Streuobst-
wiesen hergestellt
und enthilt 100
% Fruchtgehalt
mit 4,5 vol.

getrénk, ein
KirschSchorle mit
Siiftkirschen von
Brombachseer
Obstwiesen.



